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Fecha:

PRODUCTO / NOMBRE

BOCADILLO (DE GUAYABA-VELENO)

=

500000105 / 200000104 / 200000103 / 200000102/ |
500000110 / 200000106 / 200000107 / 200000109 / i

| Codigo 500000108 / 200001722 / 200002526 / 200002703/ |
l = 200002788 -
|

]. REQUISITOS Clasificacion Bocadillo I.
| GENERALES Pasta solida obtenida mediante la coccion de una mezcla de |
\ Descripcion pulpa de guayaba madura y sana, con adicién de edulcorantes |
‘ del Producto naturales o artificiales. El bocadillo debe tener una consistencia |
- _ que permita cortar después de frio sin perder su forma y/|
!,__ ° textura. ]
= " e e ey
- ' ; Guayaba fresca, pulpa de guayaba, sacarosa Y aditivos |
| _Ingreqhentes permitidos en la legislacion nacional vigente. |!
‘ El producto debe cumplir con los siguientes requisitos: 'i
‘ | Requisitos __Mm[ Max ||
\ *S0lidos solubles por lectura refracrométrica a 75 . 85 {1
| 20°C (Brix) I
' Requisitos Humedad en friccion de masa expresada como 1 11| 20 ||
‘ Fisicoquimicos || % S (R S— ‘
‘ Carbohidratos en fraccion de masa expresado ‘ 80 [ - ! .
| como % SR N SRR

*Esta lectura aplica si se ha empleado Unicamente sacarosa como '.‘

|_edulcorante = |

- Referencia Normativa NTC 5856 - Para Bocadillo de Guayaba {

‘ El producto debe cumplir con los siguientes requisitos: |
| o
‘ REQUISITOS RGQUiSitOS REQUISITO l n i c L___ m __.'_"_M B ]‘ |
| ESPECIFICOS | Microbioldgicos Mohos y J 5 \ > | 102 ufe/g 2x103 |
levaduras e | ufe/g

|

Requisitos Microbiologicos. 5,4 Bocadillo. Resolucion 1407 de 2022 |

Requisitos
Nutricionales

Tener en cuenta lo establecido en la Tabla de Composicion |

Otras

caracteristicas

del producto

Nutricional ICBF 2018 - Bocadillo o Dulce de guayaba. |
El bocadillo sera elaborado con minimo el 60% de pulpa o fruta |
y debe presentar las siguientes caracteristicas sensoriales: |
Color uniforme; olor y sabor propio de la fruta procesada,|
libre de sabores y olores extrafios y de consistencia firme.

El producto debe estar totalmente libre de materias extraﬁas|
y sin sefiales de resequedad o revenimiento. i
Como aditivos solo se permite el uso de pectinas. '
No deben adicionarse aditivos no autorizados en la
normativa correspondiente con el fin de mejorar las|
condiciones del producto. El producto no puede presentar!
ningtin indicio de alteracion y/o contaminacion que afecten |




DR

| Continua Ficha Técnica geP@&I_Fcto_ : _____BOCADILLO (DE GUAYA BA-VELENO) |

B

—

| el consumo del producto o generen algln riesgo,
| | |* No se permite la presencia de ningun tipo de almidon.
| | |
| | |El producto debe cumplir con los siguientes limites de
. | | contaminantes:

| | Metal | _Contenido |
| ,' | Contenido Plomo, como Pb | 0.05 |
l‘ . mg/kg |

___Referencia Normativa NTC 5856 - Para Bocadillo de Guayaba

T ~ [Resolucién 3929 de 2013, Resolucidn 2674 de 2013, Resolucién |

5109 de 2005, Resolucién 14712 de 1984, NTC 5856,

REQUISITOS NORMATIVOS ‘Resolucic’m 1407 de 2022, Resolucién 810 de 2021, Resolucién
_Jgﬁg_cig_gQ_ZAngsolucién 254 de 2023.

‘ \SAP 200001722 Bocadillo de Guayaba unidad x 30 gramos
, [SAP 200000110 Bocadillo Velefio x unidad x 30 gramos

| ,' | SAP 200000106 Caja de 360 g contiene 12 unidades

' | SAP 200000107 Caja de 540 g contiene 18 unidades

| | | SAP 200000109 Caja de 750g a 1000 g contiene 25 unidades.

SAP 200000108 Caja de 1080 g contiene 36 unidades.

| SAP 200000105 Lonja por 300 g

» SAP 200000103 Lonja por 400 g

Presentacion | sap 500000103 Lonja por 500 g

del Producto | SAP 200000102 Bloque por 6500 g

| SAP 200002526 Bocadillo velefio caja de 380 g contiene 20

: | unidades

i ‘ SAP 200002703 Bocadillo * Kg para Panaderia.
|

| | SAP 200002788 Bocadillo velefio display 360 gr * 18 und. Este
‘ material es de uso exclusivo para compras locales en territorio
‘con funcionalidad exclusiva.

I. *

EMPAQUE / | " 'SAP 200001722, SAP 200000110, SAP 200000106, SAP
EMBALAJE Y | || 200000107, SAP 200000109, SAP 200000108, SAP 200002526,
ROTULADO | | SAP 200002788, cada unidad de producto deberd ser empacado

‘en hojas de bijao, libres de contaminacion y que le permitan
conservacion  al  producto. Las hojas  deberan estar
!descontaminadas, No presentar hongos, ataque de insectos o
| presencia de otro contaminante de cualquier tipo.

| Empaque y/o | SAP 200000105, SAP 200000104, SAP 200000103, SAP

Embalaje i200000102 y SAP 200002703 lonja envuelta en plastico de
‘material apto para entrar en contacto con alimentos. No debe
|

presentar ningln tipo de residuo organico en el empaque.

(El producto debe estar embalado en caja de carton corrugado,
,| El cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque

| | debe estar condicionado al cumplimiento de la Resolucion 683
' de 2012, Resolucidon 4143 de 2012 y/0 Resolucion 834 de 2013,
o _J_gggf_zpdiendo del material utilizado. - - _

| | Este debe ser impreso no adhesivo, seglin Resolucién 5109 de
- Rotulado | 2005 y Resolucién 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y
| resolucién 254 de 2023.
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! sanitario FAVORABLE o Favorable con condiciones, expedido por el ente territorial de salud. Se debe cumplir|
| con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucién 2674 de 2013.” Se adicionan
| condiciones de empaque asi: "SAP 200000105, SAP 200000104, SAP 200000103 y SAP 200000102 lonja
| envuelta en plastico de material apto para entrar en contacto con alimentos. No debe presentar ningun tr‘po]
| ‘ de residuo organico en el empaque. '
El producto debe estar embalado en caja de carton corrugado con resistencia a la compresion vertical de|
| ‘1050 kgf/m. El cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque debe estar condicionado al|
‘ | cumplimiento de la Resolucion 683 de 2012, Resolucion 4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013,
dependiendo del material utilizado.”
! Se actualiza informacion de rotulado asi: segun Resolucion 5109 de 2005 y Resolucion 333 de 2011. " ‘
| ‘ Se actualiza vida util asi: "2 meses minimo a partir de la fecha de entrega. 2 ‘
ificaciones al proveedor: se adiciona: Registro, Permiso © Notificacion

{ | se actualiza informacion en certi

| ‘sam‘tau‘a del producto. (Vigente), Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad |
competente. (Con fecha de expedicion no superior a un ano y con concepto Favorable o Favorable con |

| requerimientos). Para el caso de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio de|

almacenamiento

}.._._-._____ ————

6 __ﬂ{_Se amplia el rango de gramaje de bocadillo velefio envuelto en hoja de bijao codigo SAP 200000109 |
Ajuste al formato PA-FO-75 V01, Se actualiza el nombre del producto de acuerdo con lo indicado en el

| 7 sistema SAP, Se incluye codigo SAP aplicado a comedores de acuerdo con lo establecido por SGOL, se
| actualizan requisitos fisicogquimicos y microbiologicos bajo la NTC 5856. Cambios realizados por JPMR |
| Ago/2021. |
’ Se incluye codigo SAP 200002526 Bocadillo velefio caja por 20 unidades por 380 gramos, por solicitud de la |
i 8 Regional Nororiente, previa validacion de la SGOL. l
|

F—— B

TSe Incluye Codigo SAP 200002703 Bocadillo * Kg codigo que aplica para Panaderia, de acuerdo con listado
| de materiales aportado por el area de Tecnologia, solicitado por Nororiente y validado por la SGOL.

Se incluye en requisitos Normativos la Resolucién 333 de 2011 y la NTC 5856. l
|_ En requisitos Microbiologicos se retiran: |

| i Requisitos n m M c |
I . Rezuentc do bactenas aerobras mesdfilas, UFCg 5 10 1 2 |
_ Recueng ge moncs UFC g 5 10 0 2 [
[ 1 Hecuenig oe levadutas UFCQ 5 0 100 2 |
| Recuents de esparas Clostdun sulfio reductoras UFCg 5 <10 . o |

| fecuenc g8 col farmes 1otdles en placa LFC O 5 <10 10 2 |
| Re< uento a2 Eschenchia oot LFCg g ¢ 10 ; ]

| 9 l Se actualizan de conformidad con la Resolucion 1407 de 2022 - Requisitos Microbiolégicos. 5,4 Bocadillo. |
|

! | [ REQUISITO n c m M l
| | [Mohos v levaduras 5 2 10% ufc/g 2x10° ufcig |

|
| | Requisitas Microsioldgicos. 5.4 Bacadillo, Resolucion 1407 de 2022 I
i ‘ En requisitos normativos se incluyen Resolucion 1407 de 2022, Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de |
| 2022 y resolucion 254 de 2023. Y se retira la Res. Min Proteccion Social 333 de 2011 '|
| | En item de rotulado se retira la Res. Min Proteccion Social 333 de 2011 y se actualiza con la inclusion |
| Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023. Se incluye el texto "La
i informacion suministrada en el empaque debe también declarar la existencia 0 no de alérgenos en su
— _composicion.” .
: Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 ,
| Se retiran los de requisitos microbioldgicos los requisitos contaminantes de plomo y se trasladas a otras |
| caracteristicas del producto. |
| 10 En presentacion del producto y Empaque y/o Embalaje se incluyen el material SAP 200002788 Bocadlllo|
} velefio display 360 gr * 18 und., este material es de uso exclusivo para compras locales en territorio con
funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andres y avalado
] ____Lpor SGOL. Cambios realizados por MCRG Abr 2025.

i
R CARGO NOMBRE FECHA FIRMA) | |
B \
I . Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez n i
| Elaboro Abastecimientos Clase I Gonzalez 2 8 ABR 2025 \ NJ
Reviso Profesional de Defensa Danery Alexandra || 8 ABR ?.flfli( _ |
] Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas \ \% |
‘ Comité | ) N i
Asesor Profesional de Defensa . :
de Fichas|  subdireccion General De G1selfviigl:ﬁ(garc1a ) § ABR 2025 :
Técnicas Operacion Logistica

e ——— e
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. 'La informacién suministrada en_el_empadue debe también
| I declarar la existencia o no de alérgenos en Su composicion.

,' . El producto se requiere con una vida Gtil minima de tres (3) |

VI;?Q'E:EE'ISE;NPT%OSDSEE: Y meses contados a partir de su fecha de elaboracion. Al
ENTIDAD momento de la entrega, el producto no debe tener mas de un |

) (1) mes desde su fecha de elaboracion.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. |
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado
con concepto técnico sanitario FAVORABLE o Favorable con

| CONDICIONES DE

| TRANSPORTE condiciones, expedido por el ente territorial de salud. Se debe |
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIT |
i i - de la Resolucién 2674 de 2013,
Registro, Permiso o Notificacién sanitaria del producto. |
(Vigente).
| CERTIFICACIONES Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la|
.~ Proveedor / Maquilador/ |entidad competente. (Con fecha de expedicién no superior a un |
| Comercializador ano y con concepto Favorable o Favorable con condiciones).

' Para el caso de los comercializadores se debe presentar
. __ | Concepto sanitario del sitio de almacenamiento. |

| P
| FECHA ACTUALIZACION:

ABRIL 2025

| CONTROL DE CAMBIOS - e
l’ VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Versian Inicial

Se actualizan los requisitos fisicoquimicos, microbiolégicos y complementarios. Se actualiza la certificacion a |

2 solicitar a las empresas, toda vez que se incluye Manual de Buenas Practicas, Registro Sanitario, Permiso |
| Sanitario o Notificacion Sanitaria (Cuando Aplique) para asi garantizar la calidad en los procesos productos.

| Se actualiza con Res. Min Proteccion Social 333 de 2011 para rotulado de producto.

3 L1 El Manual de Buenas Précticas de Manufactura basados en el Decreto 3075/1997.Debe ser Certificaro por
la persona de Calidad con Tarjeta profesional. Nota 2: En caso de ser comercializador dehe allegar los
certificados de su proveedor y/o maquilador. Se aclara el tiempo de concepto sanitario para transporte de

- (alimentos expedido por el ente territorial de salud. . -
Se ajusta todo el contenido de la Ficha Técnica al nuevo formato,

| Se retira la palabra "VELENO” del nombre del producto.
Se incluyen todas las presentaciones de la versién inicial.

4 Se incluye la presentacion de lonja por 500 gramos Y se ajustan todos los items correspondientes a este |
gramaje.

Se retira de Requisitos normativos la NTC 5856 y permanece Resolucion de Ministerio de Proteccion Social

13929 de 2013, por tener parametros diferenciales no comparables, primando la normatividad legal.

| Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiran cddigos SIC de donde se mencionan en el documento |
debido a que ya no son utilizados en la Entidad Y se incluyen cddigos SAP de presentaciones que no habian
sido tenidas en cuenta anteriormente, En item ingredientes se cambian basados en informacion de !
| Resolucion, 3929 de 2013, Se adiciona en requisitos fisicoquimicos: “El bocadillo sera elaborado con minimo
lel 60% de pulpa o fruta.” Ademas, se adiciona en requisitos fisicoquimicos y microbiologicos referencia de
5 | donde se toman los datos de parametros fisicoquimicos y microbioldgicos.
Se adicionan otras Caracteristicas del producto basados en requisitos Bocadillo Resolucién 3929 de 2013
Se actualizan Requisitos Normativos asii “Resolucion 3929 de 2013, Resolucién 2674 de 2013, Resolucién |
| 5109 de 2005, Resolucion 14712 de 1984” Se actualiza las condiciones de transporte v almacenamiento a:
| "En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con
L diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con concepto técnico
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Profesional de Defensa [ - -
Oficina Asesora de Planeacion | Yamile Betancourt Vega 78 ABR JilYR U.ﬂ,
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Directora Abastecimientos Norma Silvana
Clase I Montanchez Montenegro 2 B ABR 2025
; Sandra Patricia Bolanos
Secretario General (E) Rodriguez 2 8 ABR 2025 _
Jefe Oficina Asesora Juridica -
., | encargada de las funciones del Martha Eugenia Cortes 5 /
Aprobo despacho de la Direccion Baquero 18 ABR ZU&U

General I
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